Projeto da professora do curso de Ciéncia e Tecnhologia de Alimentos da
UFRA sobre “valorizacao da meliponicultura amazénica” encerra ciclo com
impacto cientifico, tecnolégico e social

Recentemente foi concluido o projeto “Valorizagcdo de produtos da
meliponicultura de abelhas nativas da Amazénia: extragcao de compostos bioativos,
avaliagdo da composig¢ao quimica e das atividades antimicrobiana e antioxidante”,
que teve duracdo de dois anos, com um financiamento de 50 mil, coordenado pela
professora Luiza Helena da Silva Martins docente da UFRA do curso de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e pelo professor Dr. Johnatt Allan Rocha de Oliveira
docente do curso de Nutricdo da UFPA.

Financiada pelo edital FAPESPA/CNPQ N°008/2022 - PROGRAMA DE APOIO
A FIXAC;AO DE JOVENS DOUTORES NO BRASIL, a iniciativa consolidou uma rede de
colaboragdes cientificas e de extensdo em torno da meliponicultura amazdnica. O
projeto contou com o apoio essencial dos professores Gustavo Fontanari (estudos
com proteinas), Fagner Aguiar (analises de acucares por cromatografia), Carissa
Bichara (analises microbiolégicas dos méis) e Rafaela Barata, que fortaleceu a
dimensao extensionista junto a produtores e comunidades locais. A UFRA
desempenhou papel fundamental ao oferecer estrutura e espaco laboratorial,
integrando pesquisa, ensino e extensao na valorizagdo de produtos regionais.

Formacéo de recursos humanos

O projeto promoveu a capacitacao da pés-doutoranda Dra. Fernanda Wariss
Figueiredo Bezerra, que ampliou sua experiéncia em estudos de bioativos e
atividades bioldgicas de produtos de abelhas.

Aformacéao de novos pesquisadores também foi um dos pontos altos do projeto.
Diversos estudantes de graduacdo da UFRA e péds-graduagdo da UFPA
participaram, resultando em trabalhos relevantes:

e Breno Monteiro dos Santos com o projeto de conclusao de curso intitulado:
“Avaliacao fisico-quimica de méis comercializados em Benevides-PA”. Além
disso, 0 mesmo discente recebeu o prémio no 32° Congresso Brasileiro de
Zootechnia (ZOOTEC 2023) pelo trabalho “Acompanhamento e orientagéao
técnica nacriacao de abelhas sem ferrdao em uma comunidade no municipio
de Acara-PA”, diretamente vinculado a este projeto.

e Suellem Cristine Mendoncga Silva com o projeto de conclusao de curso
intitulado “Avaliacdo de pardmetros microbiolégicos em mel de abelhas
sem ferrao”.



e Gabriel Davi Henrigues Silva com o projeto de conclusao de curso intitulado
“Estudo da composicao fisico-quimica e de compostos bioativos da
geopropolis de Melipona fasciculata em diferentes localidades do Para”.

o Jefferson David Araujo de Oliveira com o projeto de conclusao de curso
intitulado “Sistema de classificacao do mel de Tetragonisca angustula por
regido, utilizando pardmetros fisico-quimicos e redes neurais artificiais”.

e Marcos Vinicius da Silva Sarrazani com o projeto de conclusao de curso
intitulado “Anélise do perfil socioeconbmico e produtivo dos
meliponicultores e avaliagao fisico-quimica do mel de abelhas sem ferrao
em Igarapé-Acgu”.

e Jonilson de Melo e Silva discente de mestrado do PPGCTA da UFPA com a
dissertagao intitulada: Composi¢cao quimica e potencial antioxidante e
antimicrobiano (in vitro) de extratos de geoprépolis de abelhas sem ferrdo da
Amazbnia.

Além disso, foram concluidos oito estagios supervisionados obrigatérios e um
estagio ndo obrigatodrio, além da possibilidade de vincular discentes ao projeto para
recebimento de bolsas na modalidade PROAES pela UFRA.

Producao cientifica e inovagao

Os resultados cientificos geraram artigos publicados em periddicos
internacionais de relevancia. Entre os destaques, esta o trabalho sobre pédlen
amazénico “Nutritional, elemental and volatile composition of Amazonian
Melipona flavolineata pollen coupled with design of experiments for bioactive
extraction”, publicado na Journal of Food Composition and Analysis.

Qutras contribui¢cdes incluem a revisdo “Propolis and geopropolis from
stingless bees as a source of bioactive compounds with antioxidant and
antimicrobial action”, publicada na Food Research International, além de artigos
em preparacgao para submissao a revistas de alto impacto.

O projeto também esteve presente em congressos e simpdsios, como o0 15°
Simpdésio Latino-Americano de Ciéncia de Alimentos e Nutricao (SLACAN), no qual
foram discutidos avangos sobre compostos bioativos e atividades antioxidantes e
antimicrobianas dos produtos da meliponicultura.

Do ponto de vista tecnoldgico, foram desenvolvidos produtos inovadores
como hidromel, vinagre e extratos de produtos de abelhas sem ferrdo, com
potencial aplicacao nas industrias alimenticia, cosmética e farmacéutica.

O projeto trouxe importantes beneficios para a UFRA e para o curso de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, integrando ensino, pesquisa e extenséo,



fortalecendo a producado cientifica de impacto, ampliando a infraestrutura
laboratorial e promovendo engajamento com comunidades locais. Para o curso,
destacou-se a formacao de de iniciagcado cientifica e tecnoldgica em pesquisa
aplicada e inovacao, o desenvolvimento de competéncias praticas em analises
quimicas, microbioldgicas e tecnolégicas, a possibilidade de vinculacéao a bolsas
PROAES e estagios supervisionados, além do reconhecimento estudantil em
eventos nacionais, consolidando o CTA como referéncia em solucoes sustentaveis
e valorizagcéo da biodiversidade amazénica.

Continuidade da pesquisa

Embora este ciclo de financiamento tenha se encerrado, a professora Dra.
Luiza Helena da Silva Martins seguira aprofundando as investigacdes, com foco
especial em compostos bioativos de produtos de abelha e suas atividades
bioldgicas. O projeto consolidou a meliponicultura como uma frente estratégica
para ciéncia, sustentabilidade e valorizagado da biodiversidade amazobnica.

O legado inclui a producéo cientifica de impacto, a formacao de recursos
humanos qualificados e o fortalecimento da cadeia produtiva da meliponicultura
no Para, reafirmando o papel da UFRA e da UFPA na construcao de solucoes
inovadoras e sustentaveis para aregiao. Além disso, novas parcerias com docentes
do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos deverdo ampliar pesquisas e
propostas futuras na area.
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Resultados
1A pesquisa obteve 8 respostas dos meliponicultores,

!Quando questionados sobre a espécie de abelha natva
criada em seus meliponarios, foi verificado que 100% criam
a espécie Urugu-amarela.

25% disseram que apranderam sozinho e 12.5% com outros
Criadores na regido.

A fim de saber sobre a inspegao durante o manejo com as
abelhas nativas,100% dos meliponiculiores. relataram que
realizam este processo.
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QUANTIFICAGAO DE COMPOSTOS FENOLICOS E FLAVONOIS EM AMOSTRAS
DE MEIS DE ABELHAS MELIPONAS
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Tabela 1. Resultados das analises de compostos fendlicos totais
(CFT). flavonoides totais (FT) e atividade antioxidante pelos
métodos dos radicais ABTS e DPPH de méis de abelhas sem
ferrao.

INTRODUGAO

= CFTmg ~ FTmg  ABIS  DPPH
Amostra  EAG/00gde EQA0Dgde (umET/gde (um ETgde
mel) mel) mel) mel)

A2 2872219 4742028  034=004  013=000
AL13 20584261 966075  038=003  019=000
M4 27094094  605+028  040%003  0,16=0,00
LIS 1797+150 4242005  020=003  0,12=000
AL16 26774140 549+051 0242003 0152001
M7 4330245 5042025 2282001  027=001
M8 7334380 11,69+063 4232049 018001
M9 28574223 630£049 027001 033000
20 1384£076 261006  028<002 0412002

28974046 4272024 0632001  026+0,00
7749%019  242+005 0652002 0202001

M23 2074094 6312011 0482002 0222001
M2 61675160 4482012 1072003 022000
2 25 45344048 11852022 0782001 0232000
IVC@NESTS AL26
U 20034029 222013 0422000  0,172000
CONCLUSAO
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02¢
A's variagées identificadas estao relacionadas as
diferentes origens florais, sendo a variagao climatica
um fator de grande importancia. Os méis analisados
e apreseqlam alto potencial antioxidante, o que pode

Proporcionar aos produtores maior produtividade e
amplas oportunidades de comercializagao.
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